
Producator / 

Tara origine
Cod Descriere

Temperatura 

pastrare
U.M. Poza articol

4
0
0
2
1
5

Speck Squadri 3 stele +4°C/+8° C KG
4
0
0
4
0
0

Salame Mantovano +8° C KG

4
0
0
4
1
1

Salame Ventricina Picant +8° C KG

4
0
0
4
1
7

Salame Nonno +8° C KG

4
0
0
3
6
9

Salam picant calabrez +8° C KG

4
0
0
4
3
9

Spianata Romana

Salam uscat
0°C/+4° C KG

4
0
0
4
6
8

Salam Milano +8° C KG

4
0
0
5
4
3

Salame al Tartufo +4° C KG

2
0
0
1
8
5
-

1
/4

Branza Asiago D.O.P.

Invechita: 60 zile

Sfert de Roata

+4°C/+8° C KG

2
0
0
1
8
7

Tutta Bira

Branza afinata in bere - Roata
+4°C/+8° C KG

2
0
0
1
8
7
-

1
/4

Tutta Bira

Branza afinata in bere - Sfert de Roata
+4°C/+8° C KG

2
0
0
1
8
8

Branza Montasio D.O.P. - Roata +4°C/+8° C KG

2
0
0
1
8
8
-

1
/4 Branza Montasio D.O.P. - Sfert de Roata +4°C/+8° C KG

2
0
0
0
0
4

Branza Gorgonzola dulce +4° C KG

2
0
0
2
0
5

Branza Grana Padano "Agriform" +2 °C / +4°C KG

2
0
0
2
0
1

Parmezan Reggiano Ottavi

24 luni 300g
+4°C/+8° C KG
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2
0
0
2
0
9

Branza Grana Padano razuita +4°C/+8° C KG

2
0
0
0
4
6

PECORINO Cixerri Sardhus +4° C KG

2
0
0
0
4
7

PECORINO Quercus Sardhus +4° C KG

4
0
0
1
5
2

Bresaola Punta d'Anca "Stella 81" +4°C/+8° C KG
4
0
0
0
3
7

Prosciuto crudo de Parma dezosat, presat.

Invechit: 24 de luni
+4°C/+8° C KG

5
0
0
0
0
7

Prosciutto Cotto Leader 0/+4° C KG

5
0
0
0
2
8

Prosciutto Cotto Grandolcezza 0/+4° C KG

4
0
0
3
7
6

Pancetta aglio e pepe +2°C / +4°C KG

4
0
0
0
3
4

Prosciutto Crudo "Mattonella" +2°C / +4°C KG

4
0
7
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Salmone Rosso selvaggio affumicato 

Somon rosu salbatic afumat 300g
0°/+4°C BUC
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